
 

PRODOTTO DA: 

MVT - Via Boniole 17/A -35040 Boara Pisani (PD) – Tel 0425.1901666 – info@mvtprofessional.eu  - www.mvtprofessional.eu   

                                       NETT BC 

 
DETERGENTE CONCENTRATO NON SCHIUMOGENO PER LAVAGGIO IMPIANTI 

INDUSTRIA ALIMENTARE CON FORTE AZIONE IGIENIZZANTE, PER LAVAGGIO 

ATTREZZATURE, C.I.P., TUBAZIONI, CELLE, BANCHI, SERBATOI ,ECC.  

RACCOMANDATO PER PROCEDURE H.A.C.C.P.  
 

CARATTERISTICHE CHIMICO-FISICHE: 
 

Classificazione chimica -  Emulsione non ionica  

Stato fisico e colore -  Liquido incolore 

Solubilità in acqua    -  Completa  

pH   -  14 ca 

Contenuto di Fosforo -  assente  

Profumazione  -  Caratteristica al cloro 

Peso Specifico  -  1.03  

Biodegradabilità > 90% (Secondo regolamento  

CE n° 648/2004 del 31/03/2004  

                    

                                     
                                                

 

 

 

 

 

 

 

 

        

 

 

 

MODALITA’ D’USO E DOSAGGIO: 

Lavaggio per circolazione 

• Diluizione per lavaggi in CIP 

Effettuare un risciacquo preliminare con acqua fredda. Diluire NETT BC allo 0,5-1% in acqua 

preferibilmente calda (30°-40°), far circolare per 10 -15 minuti. Risciacquare abbondantemente con 

acqua 

• Altri Circuiti, Attrezzature , pavimenti , serbatoi, piani lavoro, ecc 

Effettuare un risciacquo preliminare con acqua fredda. Diluire NETT BC  dall’0,5%-3% in acqua a 

70-80°C e far circolare per 20-30 minuti. Risciacquare con acqua tiepida. 

Lavaggio celle, serbatoi , miscelatori e tritacarne, pavimentazioni 

Bagnare il supporto con acqua, spruzzare NETT BC dall’1% al 8% in acqua fredda o tiepida 

lasciare agire per 10-15 minuti e risciacquare con acqua. Facilitare la pulizia con l’aiuto di 

spazzoloni, idropulitrice o altri mezzi meccanici. 

Non usare su alluminio e superfici zincate o nel caso , rimuovere abbondantemente con acqua. 

PRODOTTO PER USO PROFESSIONALE 

 

PRECAUZIONI: 

 

Evitare il contatto con la pelle e con gli occhi, attenersi ai consigli riportati sulla scheda di sicurezza 

IMPIEGO: 

      

NETT BC è un detergente alcalino concentrato cloro attivo, adatto al lavaggio degli impianti e delle 

attrezzature nell’industria casearia (impianti di mungitura, pastorizzatori, miscelatori) e nell’industria 

alimentare in genere (lavorazione carni, macelli, salumi, ittico, ortofrutticolo, bevande), 

pavimentazioni, piani di lavoro, serbatoi, pastorizzatori e tritacarne in acciaio inox ed attrezzature 

varie anche in plastica e pareti celle frigorifere. 

E’ consigliato per il lavaggio con sanificazione degli impianti di circolazione (CIP). NETT BC è 

adatto anche per impianti dolciari, industria delle bevande, fabbriche di birre (spillatori industriali e 

professionali) ed in generale nel settore alimentare.  
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